BioBitte.

Mehr Bio in 6ffentlichen Kiichen

Ziel der Initiative:

Gemeinsam mit den Akteurinnen
und Akteuren vor Ort will die Initi-
ative BioBitte dazu beitragen, dass
der Bio-Anteil in der 6ffentlichen

Auler-Haus-Verpflegung auf mindes-

tens 30 Prozent steigt.

Zielgruppen:

Um das zu erreichen, richtet sich
BioBitte an politische Entscheiderin-
nen und Entscheider, Vergabestellen,
Fachreferate sowie Leiterinnen und
Leiter von Verzehreinrichtungen.
Ihnen soll die Initiative den Weg zu
mehr Bio in 6ffentlichen Kiichen
ebnen.

Angebote:
Mit Hintergrundinformationen,

Handlungshilfen und Beispielen guter

Praxis bringt BioBitte Akteurinnen
und Akteuren aus Politik, Verwaltung
und Praxis die Vorteile von mehr Bio
in der AHV naher.

Auf lokalen und Gberregionalen
Veranstaltungen ladt BioBitte Inter-
essierte zum Austausch ein und zeigt
auf, wie die Umstellung zu mehr Bio
in der AHV vor Ort gelingen kann.
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BioBitte - Die Initiative fiir mehr Bio in
offentlichen Kiichen - wird im Auftrag des
Bundesministeriums fiir Erndhrung und
Landwirtschaft (BMEL) im Rahmen des
Bundesprogramms Okologischer Landbau
(BOL) durchgefiihrt.
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nach
£G-Oko-Verordnung

Weitere Informationen unter
www.oekolandbau.de/ahv
www.bio-bitte.info
www.bundesprogramm.de
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In der Rathauskantine der Stadt
Miinchen ist ein Bio-Anteil von 20 %
vertraglich festgelegt. Fiir Betreiber
Jiirgen Wiesenhofer steht fiir die Ein-
haltung dieser Vorgabe die aktive
Kommunikation mit den Lieferpart-
nern und -partnerinnen und auch mit
den Gdsten im Fokus.

Mehr Bio in der Bio-Stadt

Neben der Rathauskantine versorgt die Kiiche noch
weitere stadtische Einrichtungen - so kommen 2.600
Mahlzeiten pro Tag zusammen. Zusétzlich nehmen
die Halfte der Giste das Friihstiick in Anspruch. Seit
2020 ist fiir die stadtischen Kantinen ein Bio-Anteil
von mindestens 20 % Vorgabe der Landeshauptstadt
und mindestens 30% Fleisch aus artgerechter Hal-
tung. Der durchaus bestehenden Preissensibilitat der
stddtischen Kantinengiste wird damit begegnet, dass
hoherpreisige Bio-Gerichte tendenziell zu Monatsbe-
ginn angeboten werden.

Kraut und Riiben

Fir die Einfihrung von Bio-Produkten empfiehlt
Wiesenhofer, nicht mit Fleisch anzufangen, sondern
zunichst einzelne Produkte wie Mehl oder Gewtiirze
auszutauschen. Er setzt darauf, das zu verarbeiten,
was der Markt je nach Saison hergibt - denn ,aus
Kraut und Riiben kann man auch gut kochen! Erd-
beeren oder Tomaten im Winter seien nicht nétig.
Stattdessen wird die Kiiche in Zusammenarbeit mit
der Firma Querfeld regelmifiig auch mit krummem
Bio-Gemiise beliefert. Das ist zwar anspruchsvoller

in der Verarbeitung - die vierbeinige Karotte ist eben
schwieriger zu schilen -, wird so aber vor der Ent-
sorgung gerettet. Auch abseits der Lebensmittel zdhlt
Nachhaltigkeit: Seit 2020 gibt es das Projekt ,,verpa-
ckungsfrei“ mit Fokus auf Mehrwegverpackungen.

Aufklarung und Kommunikation

Der direkte Kontakt zu Landwirtin und Landwirt
schafft fir Wiesenhofer nicht nur beidseitig Vertrauen
und Sicherheit, sondern senkt auch die Kosten, die
sonst durch den Zwischenhandel anfielen. Auf 300 gm
werden Gemiise und Salate sogar selbst angebaut.
Dabei werden Kitas und Schulen involviert, um Kinder
schon in jungen Jahren dafiir zu sensibilisieren. Etwas
anspruchsvoller ist die Kommunikation der Ganztier-
verwertung. Hier ist dann Kreativitét gefragt und der
Gast lasst sich mit Speisen wie ,Feines von der Sau”
geschmacklich tiberzeugen.

Ansprechpartner:

Jurgen Wiesenhofer (Péchter)
info@apartment02.org
www.apartment02.org/rathaus-kantine

Mahlzeiten
pro Tag

27 %

des Wareneinsatzes
sind Bio-Zutaten
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